5
%) g L w
o z|a ol|l_|©2 3
Z)12|elg|S8l<||C|2|2|5|E|2]|8
El=|313|clsl<s|[S|8le|l<s|5]2]2
2l @ ! 2] b 9., Slalz|5S]|a 5' o
oz e ElClg|a|a| |2
@] < g > s
TRAITEUR NOEL 2023
Entremets potimarron chevre, biscuit a la graine de courge X X X X | X
Dome de presskopf glacé au raifort X X X X X | X X
Rillettes de poisson et saumon fumé X X[ X[ X]| X X| X | X[ X X
Le foie gras de canard d'Alsace :
En bloc sous vide - a partir de 300 g X
En tranche avec sa gelée a la biere de Noél X X
Le presskopf de I'arriere grand-pére Paul Wagner X1 X X
Le dome de homard, tourteau a la parisienne et macédoine de légumes X X ]| X[ X]| X]| X X | X X X
Le paté en cro(te royal de homard poissons, coquillages, crustatcés, farce aux
. X[ X[ X] X ]| X X[ X | X X X
algues et citron
La gelée a la biere de Noél X | X X
Le chutney vin chaud orange X X
La sauce gribiche X X X X | X X
La créme aigrelette au raifort aux ceufs de poissons X1 X X1 X X1 X X
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Les raviolis de gambas et bouillon thai parfumé, infusé au gingembre et
. . . N X | X | X[ X X | X X| X X| X
citronnelle, Ilégumes et coriandre fraiche
Le civet de homard, foie gras poélé et lotte au lard paysan, champignons de
. gras p pay PIg X | x X | x X X X X
saison, pommes de terre, oignons grelot
La cassolette de poissons, ST Jacques et gambas aux épices doucesalacréole | X [ X X[ X[ X] X X1 X X
Le sandre soufflé a la mousse de brochet : filet enrobé d'une fine farce de
, . . . X X[ X[ X] X X | X| X X
brochet, légumes et jus d'un baeckeoffe au citron
La blanquette de volaille aux champignons X X X X
Les quenelles de brochet et creme de carotte X X | X X X X
La bouchée a la reine dans un feuilleté au beurre, une blanquette de veau, ris % % % " "
de veau, volaille, quenelles morilles champignons et légumes
Le feuilleté de volaille Brillat Savarin, sauce morilles et vin jaune X X X| X | X X
Le filet de Boeuf vieux Strasbourg, foie gras poélé, pomme caramélisée et
X X X[ X[ X]| X X
sauce porto aux truffes
Le pojarski de pigeonneau au foie gras, jus de volaille X X X X| X | X X
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- . . - , X X X X X X
La tourte végétale de légumes racines et farce végétale, sauce a I'oignon
La bouchée « a la duchesse », dans un feuilleté au beurre, [égumes du moment X X X X X
et champignons, velouté végétal a la creme
Les spaetzles au fromage blanc X X X X
La tartelette de champignons et compotée d'oignon a l'alsacienne X X X X
La purée de légumes racines X X
Les pommes de terre duchesse a la truffe X X X X
Le pain a la pomme de terre X
La sauce a l'oignon (végétarien) X X X X
La sauce lie de vin X | X X X X | X X X
La sauce au vin blanc X | X X X X X X
Le jus de veau X X X X
La sauce aux épices douces X| X X X X X X
La sauce porto et truffe noire X X X X
La sauce morilles vin jaune X X X X




wJ
3 w
[%2] w
L L ) 2
= Z | a o | — w | w
S 2le|o|El<|elC|El2|=|E|2]|8
Ele=lslalac|lgl=z|<|la8|lel<|s|2]2D
2@ 2 QIS |wn|l@|[5S[a2]2]=
2ls|lylo|ls|@» el o w2l =2
0|z a|Z 5 Qv |® o
O = = S
[N
La blche vanille : génoise a I'ancienne, garnie de creme mousseline a la vanille
. . X X X X | X
de Madagascar en habit blanc de Noél
La blche choco-cachuéte : ganache chocolat-caramel, biscuit de Savoie au X X X x | x
cacao, crémeux cacahuete, mousse et caramel au beurre salé
La partition de glaces et sorbets "comme un vacherin" : sorbets citron,
mangue, cassis, fraise, ananas, enrobés de creme glacée a la vanille, meringue X X X
et chantilly
La verrine aux agrumes : marmelade d'agrumes et segments frais, biscuit X X X x | x

madeleine, crémeux au yuzu et agrumes confits




